
BOLGHERI BIANCO

DOC

Nome prodotto: Notti di Luna
Uvaggio: 50% Vermentino, 25% Viogner
e 25% Sauvignon Blanc 
Denominazione: DOC Bolgheri Bianco
Gradazione alcolica: 13% vol.

Periodo di raccolta: fine Agosto – primi
giorni di Settembre
Fermentazione alcolica: in barriques e
tonneaux di rovere francese
Affinamento: in barriques e tonneaux di
rovere francese per 8 mesi

Aspetto: giallo paglierino intenso con riflessi
dorati
Olfatto: note agrumate e di frutta a polpa
gialla, con leggere sfumature floreali e tostate
Palato: strutturato ed equilibrato, con buona
freschezza. Sentori vanigliati ben integrati.
Finale persistente
Temperatura di servizio: 12°C
Potenziale di invecchiamento: fino a 5 anni
Formati prodotti: 0.75 lt 

Varietà uve: Vermentino, Viogner
e Sauvignon Blanc
Forma di allevamento: guyot 
Densità per ettaro: 5500 ceppi 
Età media del vigneto: 20 e 5 anni
Massima prod. per ettaro: 80 quintali di uva
Zona di produzione: Bolgheri 
Esposizione: sud - est 
Terreno: franco - argilloso

Vigneto

Descrizione

Vinificazione

Degustazione

Produzione Limitata: 5330 bottiglie 


