
BOLGHERI ROSSO

DOC

Nome prodotto: Caccia al Palazzo
Uvaggio: 50% Cabernet Sauvignon,
25% Merlot, 25% Cabernet Franc 
Denominazione: DOC Bolgheri Rosso
Gradazione alcolica: 14% vol.

Periodo di raccolta: Settembre
Fermentazione alcolica: in acciaio a
temperature controllate, con macerazione
prolungata sulle bucce
Affinamento: in tini in cemento

Aspetto: rosso rubino intenso
Olfatto: sentori fruttati di ciliegia, erbacei
con sfumature minerali
Palato: sensazioni fruttate di ciliegia in
primo piano, seguite da note erbacee e
minerali sullo sfondo. Fresco ed equilibrato
al palato
Temperatura di servizio: 16°C 
Potenziale affinamento: adatto a un lungo
affinamento; fino a 10 anni in condizioni
ottimali
Formati prodotti: 0.375 lt, 0.75 lt , 1.5 lt

Varietà uve: Cabernet Sauvignon, Merlot
e Cabernet Franc
Forma di allevamento: cordone speronato
Densità per ettaro: 5500 ceppi
Età media del vigneto: più di 10 anni
Massima prod. per ettaro:  90 quintali di uva
Zona di produzione: Bolgheri 
Esposizione: sud - est 
Terreno: franco - argilloso
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